Cheesecake al miele con lamponi e mirtilli

Ingredienti per 1

2 biscotti digestive

1 cucchiaio di burro
100gr di yogurt greco

1 cucchiaino di zucchero
1 cucchiaio di miele
50gr di lamponi

50gr di mirtilli

Tritate i biscotti con un mattarello e mescolateli ad un cucchiaio di burro
sciolto. Versate i biscotti tritati in una formina o una stampo alto,
direttamente nel piatto di portata. Mescolate lo yogurt con il miele e
versate allo stesso modo sui biscotti, livellando quanto possibile. In una
padella saltate per qualche minuto lo zucchero con i frutti di bosco e
versate, tipiedi, sul cheesecake al momento di servire.
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